
Burger frite classique ou frite de patate douce +1€
No Fish* 12€90 : steak de tofu frit - salade - pickles - oignon rouge - sauce tartare   
Really 13€90 : poulet frit - cheddar - pickles - oignon rouge - salade - sauce Marcelo 
Cheese* 14€90 : no beef - cheddar - salade - pickles - oignon rouge - sauce Marcelo 
Little Italy* 14€90 : no beef - parmesan - salade - tomate - oignon rouge - sauce basilic  
Mexican** 14€90 : no beef - guacamole - poivron grillé - oignon rouge - salade - salsa
Texan 15€90 : poulet frit - bacon - cheddar - oignon rouge - salade - sauce bbq
 supp: bacon 3€ - cheddar 1€ - guacamole  3€

Bun Sandwich frite classique ou frite de patate douce +1€
Smokey 13€90 : saumon fumé - salade - chou bio - oignon rouge - sauce tartare 
Gump 13€90 : crevettes frites - guacamole - salade - chou bio - oignon rouge   
Nissa* 12€90 : caviar dʼaubergine - parmesan - poivron grillé - panisse bio frite - salade - oignon rouge - basilic végé  
Mama* 15€90 : confit de figue - burrata - salade - oignon rouge - basilic végé
Tanana 15€90 : tataki de thon - salade - chou bio - oignon rouge - aïoli pimenté 

Salade 
Nolita 14€90 : bacon - poulet - parmesan - salade - concombre bio - tomate - oignon rouge - huile dʼolive bio et balsamique 
Burratina* 14€90 : burrata - tomate - concombre bio - poivron grillé - balsamique, huile dʼolive bio et basilic      
Lovely** 12€90 : salade - panisse bio frite - chou bio - tomate - concombre bio - oignon rouge 
 poivron grillé - huile dʼolive bio, citron bio et basilic - graines bio 

Bowl quinoa rouge bio à la place du riz +1€
Buddha**  9€90 : riz - guacamole - mangue - caviar de patate douce - edamame - chou bio - salade - oignon rouge
 graines bio - sauce exotique au gingembre bio - sésame bio 
hawaïan 12€90 : riz - crevettes frites - guacamole - mangue - caviar de patate douce - edamame - chou bio 
 salade - oignon rouge - sauce exotique au gingembre bio - sésame bio
Asian** 11€90 : riz - tofu bio frit - concombre bio - edamame - chou bio - mangue - salade - oignon rouge
 sauce soja et sésame - piment - sésame bio 
Japonese** 15€90 : riz - meatlessball - concombre bio - edamame - chou bio - salade - oignon rouge 
 sauce soja, sésame et tonkatsu - piment - sésame bio 
Tiki 15€90 : riz - tataki de thon - guacamole - mangue - caviar de patate douce - edamame - chou bio  
 salade - oignon rouge - sauce exotique au gingembre bio - sésame bio
Libanese** 12€90 : riz - falafel - chou bio - poivron grillé - concombre bio - caviar dʼaubergine - salade - oignon rouge 
  sauce à la menthe - sésame bio - piment 
Katsu : riz - salade - chou bio - edamame - oignon rouge bio - sauce gingembre bio et katsu avec au choix
  tofu bio** 10€90 ou Ebi 13€90 ou Chikin 12€90

Burrito tortilla chips et guacamole 
Diego 11€90 : bacon - cheddar - guacamole - poivron - maïs bio - oignon rouge et sauce tomate bio - salsa
Frida* 11€90 : no beef - cheddar - guacamole - poivron - maïs bio - oignon rouge et sauce tomate bio - salsa 
Avocado** 9€90 : guacamole - poivron - maïs bio - oignon rouge et sauce tomate bio - salsa 
Falafel** 10€90 : falafel - caviar dʼaubergine - poivron - maïs bio - oignon rouge et sauce tomate bio - salsa 
supp: bacon 3€ - cheddar 1€ - guacamole  3€

 * végé  ** vegan

 

Sides 
Panier de crevettes sauce tartare 7€50 
Frite de patate douce** 3€90
Frite classique** 3€
Salade** 3€50
Caviar d’aubergine** 4€50
Nogetts nuggets** 6€90
Guacamole ** 6€50

Dessert  
Burrito banana split* 7€90
Choco peanut pie**  4€50
Pecan pie* 5€50
Cheesecake du moment* 5€50
Cookie 2€50
Salade de fruits**  4€50
Frozen yogurt, granola bio et fruits* 6€50

FORMULE LUNCH
du lundi au vendredi midi   
café + cookie + 3€ au plat

      FOOD 

BRUNCH 23€
 tous les jours 

Boisson chaude bio au choix  
Orange pressée (15cl)

Pancakes au sirop d’érable 
Frozen Yogurt, granola bio et fruits 

Avocado bun saumon fumé ou bacon ou végé 
Frite de patate douce ou frite classique

prix ttc service compris - paiements acceptés cb - espèces - tr (uniquement le midi hors week-end et jours fériés)  

Breakfast  
Pancakes au sirop d’érable* 4€50 
Sweety pancakes * 9€90 
glace vanille ,caramel, fruits et chantilly  
Smoothie Bowl ** 9€50 



Citronnade maison 35cl 4€50     
Citronnade 
Citronnade à la menthe 
Citronnade à la fleur d’oranger 
Citronnade au gingembre bio 
Citronnade à la framboise
Citronnade à la rose 

Thé Glacé bio maison 35cl 3€50  
Thé Glacé citron 
Thé Glacé pêche
Thé Glacé à la menthe 
Thé Glacé à la rose 
Thé Glacé au gingembre 

Milkshake maison 35cl 4€50
Milkshake caramel/banane 
Milkshake peanut butter/banane 
Milkshake coco/mangue 
Milkshake chocolat/banane
Milkshake framboise/banane 

chantilly (+0€50)

Soda
Coca-cola 25cl 3€50
Orangina 25cl 3€50
Schweppes 25cl 3€50
Limonade bio 25cl 3€50
Sirop 30cl 2€50 
Perrier 33cl 3€50  

Smoothie maison 35cl 4€90
Sweet : jus dʼorange bio - banane bio - mangue
Exquis : jus dʼorange bio - ananas - framboise - jus de citron 
bio - menthe fraiche 
Tropical : banane bio - ananas - coco - mangue 
Red : jus dʼorange bio - banane bio - framboise

  

 

   DRINK  

Cocktail 9€
Marcelo : Havana Club - cassonade bio - framboise - citron - perrier 
Gin Tonic : Bombay Saphir - tonic - citron 
Cuba Libre : Havana Club - coca - citron vert 
Cubana : Havana Club - citron - cassonade bio - menthe fraiche - perrier 
Pina Colada : Havana Club - ananas - lait de coco - cassonade bio 
Ginger Vodka : Vodka - citron - tonic - cassonade bio - gingembre bio
Espresso Martini : Vodka - Kahlua - shot de café - chantilly - caramel 

Bière  
Mappiness bio local - IPA 33cl 6€
St-Maurienne bio  local - blonde 33cl 5€
Corona mexicaine - blonde 35cl 5€
IKI bio Japonaise - yuzu et thé vert 33cl 6€
Sapporo blonde - Japonaise 33cl 4€
Jack Wheat local - 3ienchs - blanche 33cl 6€
Aero pale local 3ienchs -  american Pale Ale 33cl 6€

Alcool  
Pastis Bardouin 2cl 3€80
Whisky Jack Daniels 4cl 7€
Kir 12cl 4€20
Martini rosso/blanco 12cl 4€50

Vin 
Blanc
Casse croûte par Maris BIO - IGP Pay dʼOc - 2020 
bouteille 75cl 19€
Chardonnay - IGP Pay dʼOc - 2020
verre 12cl 3€50 18cl 5€ carafe 50cl 12€ 

Rouge
Casse croûte par Maris BIO - IGP Pay dʼOc - 2020 
bouteille 75cl 19€
Les Vignobles de Rombeau BIO - Côtes Roussillon village - 2019
verre 12cl 3€50 18cl 5€ carafe 50cl 12€ 

Rosé
Sable de Camargue BIO - IGP - 2020
verre 12cl 3€50 18cl 5€ carafe 50cl 12€ 

Boisson chaude bio      
espresso 2€10  
espresso doppio 3€50 
macchiato 2€20 
macchiato doppio 3€80 
black Coffee 3€60
americano 3€
cappuccino 3€50
chai latte 3€80
latte 3€20 
latte aromatisé 3€40 
chocolat 3€50
thé 3€50

Café Glacé bio      
Ice Latte 3€60  
Ice Americano  3€40 
Ice Cappuccino 3€80  
Ice black Coffee 3€80

chantilly (+0€50) sirop (+0€50)


